
Hamada Washington Hotel Plaza

2025.2.1–4.30

瓶ビール・日本酒・焼酎（芋・麦）・ウィスキー・ハイボール・グラスワイン・梅酒・
カクテル各種・サワー・ノンアルコールビール・ジュース各種・ウーロン茶

出会いと別れの季節。感謝と歓迎の気持ちを込めた宴に。
是非ご利用下さいませ。

歓送迎会プラン

9品＋フリードリンク
小海老のフリット　カクテルソース
生ハムと旬菜サラダのミモザ風
コールドミート　ピクルス添え
若鶏のグリル　木の芽味噌の香り
旬魚の白ワイン蒸し　マリニエール風お一人様 6,500円（税サ込）

各コース10名様より承ります。その他お気軽にお問合せ下さいませ。 ※料理は各コースとも大皿でのご提供となります。※写真はイメージです

Aコース 豚肩ロース肉の網焼き　粒マスタードのソース
山菜おこわに浅蜊の佃煮
御吸物
苺プリンにホイップクリーム　果実のソース

10品＋フリードリンク
小海老のフリット　カクテルソース
生ハムと旬菜サラダのミモザ風
コールドミート　ピクルス添え
真鯛と帆立貝柱のマリネ　昆布風味
若鶏のハーブグリル　トマトソースお一人様 7,500円（税サ込）

Bコース 旬魚の幽庵焼き　木の芽味噌の香り
豚肩肉の低温調理　梅肉おろしソース
山菜おこわに浅蜊の佃煮
青さ海苔の御吸物
季節のプチケーキにフルーツ添えて

小海老のフリット　カクテルソース
生ハムと旬菜サラダのミモザ風
コールドミート　ピクルス添え
御造り盛り合わせ
若鶏と香草のオーブン焼き　ディアブル風

旬魚と浅蜊のレモンペッパーグリル　磯の香り
牛肉の網焼き　温野菜添え　みぞれソース
鯛と山椒の香り御飯
青さ海苔の御吸物
季節のプチケーキにフルーツ添えて

10品＋フリードリンク
お一人様 8,500円（税サ込）

Cコース

120分フリードリンクメニュー

お気軽にご相談くださいませ。

花束・集合写真なども
承ります（別料金）

Cコースのみご要望により会席形式で承ります。

202501.300


